
Guck mal...Guck mal...
das
sind 
wir.

Eine leistungsstarke 
Wirtschaft ist in 

unserer Region zu 
Hause. Die Menschen, 
die hier arbeiten und 
leben, schaffen etwas 

Besonderes.
Sie tragen in dieser  
Region zum Wohl 

aller bei.
Durch Ihren Besuch vor 

Ort sorgen auch Sie
 dafür, dass die

Lebensqualität in dieser
Region aufrechterhalten

und gesichert wird.

Der Spezialist
vor Ort!

Oste Hotel ***S - Restaurant „Beim Kommerzienrat“
Neue Straße 125 - 27432 Bremervörde
Telefon 04761- 8760 • www.oste-hotel.de

Beim Kommerzienrat
Regionale Produkte laden zum Verweilen ein

➤  41 Zimmer / 74 Betten 
Schlafen auf Lattoflex

➤   Feste Feiern 
Veranstaltungsräume 
bis 160 Personen 
Geburtstage, Hochzeiten, 
Familien- und Betriebsfeste

➤ Tagungen
➤ Saisonale Spezialitäten

 Täglich geöffnet:
 Restaurant: 
  12.00 - 14:30 Uhr 

und 18.00 - 21.00 Uhr
 Hotel: 
 7.00 - 22.00 Uhr 
 So. 7.00 - 21.00 Uhr

Oste-Hotel · Neue Straße 125 · 27432 Bremervörde ·  04761-8760 · www.oste-hotel.de

Restaurant „Beim Kommerzienrat“

LieBLingSSpeiSen - Jeden Tag - Essen, Trinken, Freunde treffen!
FiScH *** FLeiScH *** Vegan - Lecker, saisonal und regional aus Bremervörde!

auszug aus der aktuellen Speisekarte:

Mittagstisch 
Montag - Freitag immer  
etwas Neues nur 7,20 € 

Für ganz Eilige auch  
auf Vorbestellung

aktuelle Mittagskarte:  
www.oste-hotel.de

Sommerterrasse
direkt an der  

wunderschönen Oste!  
Kaffeespezialitäten,Torten,  
Eis variationen oder einfach  

nur den Feierabend bei einem  
„Sundowner“ genießen.

Mittagstisch
-coupon-

1 Getränk 0,2 l GRaTIS
Gültig bis zum 31.07.19
Mo. - Fr. – p. P. 1 Gutschein

Sommerliche Roulade - 
vom Hesedorfer  

Black Angus Rind 
gefüllt mit Gemüse,  

Pfirsich und Hirtenkäse,  
auf Kartoffelstampf,  

sommerliches Gemüse  
und Bratensauce

Fährstraßenteller
Lachsfilet mit frischen  
Kräutern im Vakuum  
gegart, Blattspinat,  
Spiegelei, Nordsee - 

krabben, Kräuterreis  
und Buttersauce

Veganer  
Knusper-Sushi

an Karotten,  
Ingwer-Surbise, Gemüse 
und Koriander-Chili-Dip

Jetzt ist 
MAtjeSzeit!
Cuxhavener Matjes -  klassische und neue  Variationen aus unserer Sonder karte - 

nur für  
kurze Zeit!

Bremervörde (ls). Mal so richtig  
gut speisen, regionale Produkte  
genießen, dazu eine freundliche  
Bedienung, dass alles im har
monischen Ambiente. Also sich  
mal so richtig gepflegt vewöhnen  
lassen, das hat schon was. Und 
genau das kann man in Bremer
vörde im Restaurant „Beim 
Kommerzienrat“ erleben.

Gerade jetzt lockt der Küchenchef 
Karsten Satorius mit seinem Team mit 
dem letzten Spargel dieser Saison aus 
Mulsum oder mit einer besonderen 
neuen Interpretation von Matjesfilet 
nach Hausfrauen Art. „Wir legen 
auch bei unseren Speisen Wert auf 
Nachhaltigkeit. Deshalb konzentrie-
ren wir uns auf regionale Produkte“, 
betont Sylke König-Sander. Sie ist 

die Direktorin des Oste-Hotels, unter 
dessen Dach sich das Restaurant 
„Beim Kommerzienrat“ befindet. 
Der tägliche Mittagstisch von 12 
bis 14.30 Uhr ist selbstverständlich 
nicht nur für Hotelgäste, sondern 
für jeden Besucher ein besonderes 
kulinarisches Erlebnis. So bezieht 
die Küche ihr Fleisch, ob Huhn oder 
Angus-Rind, vom Hof „Ovelgönne“ 
der Familie Pape in Hesedorf. 
Ab 18 bis etwa 21 Uhr kann „à la 
carte“ gespeist werden. Übrigens 
nicht nur unter den Augen des Kom-
merzienrates Hermann Hagenah, 
sondern auch auf der idyllisch unter 
Kastanien neben der rauschenden 
Oste gelegenen Terrasse. 
Für größere Familienfeiern oder 
Tagungen empfiehlt es sich, den 
teilbaren Saal im Hause zu nutzen. 

Festlich eingedeckt 
je nach Anlass, von 
Hochzeiten über 
G e b u r t s t a g e n , 
Trauerfeiern oder 
Seminaren lässt es 
sich hier bestens 
verweilen. Mit 

Blick ins Grüne und trotzdem vor 
unberechenbaren Wetter geschützt, 
lässt sich das alles auch im verglasten 
Verandabereich direkt an der schö-
nen Oste neben dem Eingangs-
foyer des Hotels erle-

ben.
Für den entsprechen-
den Service steht Sven Hartmann mit 
Team den Gästen zur Verfügung. 
Der Nachwuchs im gastronomischen 
Bereich wird gleich mit einbezogen. 
Zurzeit stehen vier junge Menschen 
in den Bereichen Hotelfachfrau/
mann  und Koch in der Ausbildung. 
Mit besonderen Angeboten wird 
für das touristische Image etwas 
getan. So lockt ein Biker-Wochen-

ende viele Motorradfahrer auch aus 
Europa an. Auch die nicht motori-
sierten Zweiradfans erwartet bei der 
Aktion „Radeln im Vörder Land“ an 
drei Tagen eine Rundumversorgung, 

die sich sehen lassen kann. 
Außerdem ist das  

Flachland wandern auf vier  
Wanderwegen um Bremervörde 
absolut im Kommen. 
Und wer einfach nur mal so auf  
ein gepflegtes Bier oder einem  
leckeren Essen vorbeischauen  
möchte, kann das natürlich auch.  
Egal ob aus Bremervörde oder 
Umzu, hier ist jeder Gast herzlich  
willkommen!Der große und freundliche Saal eignet sich perfekt für Feiern jeglicher Art.

Sylke KönigSander und Küchenchef Karsten Satorius freuen sich auf die 
Gäste im Restaurant „Beim Kommerzienrat“.

Foto: eb


